Kundenabende bei







* Kunden Abende 2024 @

N\ ®
e Exoten kombinier+ mit Zitrus (loislv'\s/\flra

A

* der Friihling kommt: Salate, LB g

o Grillen mit Obst und Gewiise ( Jumi bis Septewmber)

o Herbst Abend: Kartoffel, Kiirbis & Wintergemiise (ab Oktober) %



















e welchewn Vorteil hat ein Kundensewminar 7 ﬁ

* Sie pflegen bereits bestehende Kundenkontakte und machen nene Kunden anf sich anfimerksam
* Sie informieren iber Thr dualitativ hochwertiges Sortiment

* Kunden kommen direkt v die Markthalle & kénven sich vor Ort von der Qualitat iiberzengen

* Kunden die an einen Semivar teilgevommen habewn kanfen immer wieder!
* Sie gewinven Stammkunden

* eive vertrante Umaebung mit Wohlfithlfaktor

* Genuss und Iuformationen, dass gibt es var bei Globus!

o}—\NUU-b

o Kunden kommunizierew ihr positives Erlebvis weiter »

* wir machen Kunden zu Fans
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o unterstiitzende Malkvwalhhmen

wir habew fiir die Vorbereitung bereits ein breites Spektrum anfaebant und stellen dies zur Verfiigung

® dies umfasst eiven detaillierten Ablanfplan filr das Seminar

Eintrittskarten, Anmeldeliste filr die Twformatiow, Vorlagew fiirs Faltblatt, Rezepte

eigene Homepage

aunf dieser kiunen sich die Kunden alle Rezepte herunterladen, iber die Friichte informieren, Bilder betrachten
neune Terwmine erfahrev

die QR-Codes liegen am Seminarabend bereits anf dew Tisch und kvmen sowmit direkt benutet werden.

Kunden miissewn nicht mitschreibew, alles ist digital abgestellt

Lautsprecher & Headset werden von uns mitgebracht

® Power Point Prasentation kawn ilber TV | Beamer @6%6]@4’ werden



[0 mterstittzende Malkvwahmen J




7140 Uhr: Jeder Gast bel ein Begrik rank und nimmt seinen

* 18:00 Uhr: Beginn des Seminares q

* 18:25 Uhr: Vorspeise
- Siifkaroffelsuppe mit Baguette

Kundenseminar fiir Exotische Friichte
21.11.2022
Markthalle: Plattling
Beginn: 18:00Uhr
Teilnehmer: 20 - 40

Exetenseminar

am;
96@1 yllp.-'l i * 19_: .w U_h'_- Hauptspeise . = . mit diesen Dokument erhalten Sie den Ablanfplan fir das oben genannte Seminar.

2 afrikanischer il'I'JChEJ'IIIJ le Blattsalat und Mango-Chilli-Dressing Am Tag des Seminars reisen wir bis 10:00 Uhr an und beginnen anschliefend mit der Vorbereitung.
E]Hﬁ.—ul H. g = - ‘Wir bereiten die Tablets mit den Friichten vor und beginnen mit der Zubereitung des

o = : BegrilBungsgetrink, Vorspeise, Hauptspeise und Dessert,

Fiir die Vorbereitung wird ein kleiner Arbeitshereich bendtigt (Salatbar, Vorbereitungsraum O&G
usw. .
2 Stunden vor Seminarbeginn beginnt das eindecken der Tische in der Gastronomie, Seminarraum
oder Veranstalungskiche. Ab diesen Zeitpunkt werden 1 bis 2 Mitarbeiter benditigt.
Lautsprecher und Headset werden von uns mitgebracht

Guten Tag,

® Eintrittskarten

Die Tische am Abend werden mit Tellern, Obstmessern, Besteck, Wasser- und Wein Gliser sowie
Servietten eingedeckt,

Exotenseminar \ q
%

Spalt Naemne - ot Helafonammer + 19:50 Uhr: Dessert
Teilnehmer 1 = dMin.ze als Dekoration

Teilnehmer 2

Teilnehmer 3

Teilnehmer 4

Teilnehmer 5

[=]
B

Teilnehmer &

iinehmer 7 | /
e Anmeldeliste * Ablanfplav

e Bilder, Informationen und Rezepte gibt es auf unserer Homepage: Exotenseminar.de




o der Kundenabend und Avlanf

* Teilnehmer von 20 bis 40 Personen msglich

* Begiun 17:00 Uhr oder 16:00 Uhr je wach Offunngszeiten

* selvstgekochtes 2-Gang WMenit mit einen Begrilbungscocktail

* Dauer ca. 2. - 2,5 Stuwden

* Durchfilnrung v der Gastronomie i einen abgegrenzten Bereich, oder im Seminarraum

* Kuudewn zahlen eiven Eintritt dew jede MH selbst festlegt (ca. 25,-€)

e alle Friichte werdew von dew Gasten selvst anfaeschvitten und verkostet

* Friichte werden detailliert erklart, Herkunft, Verwendung, Hinterarundinformationen & Vitamine
o Persovalbedarf: 1 Witarbeiter bei 20 Gasten bis 30 Gasten, 2 WA ab 30 Gasteu

* die Mitarbeiter werdew ca. 1,50 Vvor dewm Seminar benstigt,

* wir begivmen ab ca. 12:00 Unr mit den Vorbereitungen in der Schvippelkiiche, Kasetheke oder anderev Raum
* Auszubildende kinven aern mit am Semivar teiluehmen, wir richten eiven gesonderten Tisch ein




* Vorbereitung J

* 1 -2 xim Faltblatt ankiindigen B FEF P2 (undenabend
* Leuchtsaule v der O&G Abteilung anfstellen - o BTl
* Eintrittskarten ausdrucken 4% N E T T e
* Anmeldeliste an der Tuformation abgeben - N N "o
® Seminarraum, Gastrobereich blockew

e Kiiche [ Gastro informieren, dass ein Seminar stattfindet.

([ J

G9f. Wnterstiitzung der Gasto erbitten, Teller & Besteck bereitstellen |
Ware 5 Tage Vor dem Semivar bestellen, damit diese nachreift
* Teller, Besteck, Wasserg)laser & Servietten zum eindecken .
. SGk’t’@mSGI’" ZUr B@@I"(X@(AW@ = Jfl , - Wintergemiise-Kundenabend
e Teller zum Arichten des Hanptaangs ' Misupn (RAC s v ThOs He 00 e
* Dessertylasrer 0. zum Anrichten der Nachspeise
o Mineralwasser fir jeden Teilnelhwmer

o Lautsprecher & Headset werden mitgebrachtl




o Kosten @

® wir verarbeiten wur das, was wirklich lo@vuszri@Jr wird, alles was vicht @@Iamchr wird, kommt zuriick in den
Verkanf
® yuser WMewii ist so optimiert, dass wir selr kostensparend und effizient kochen

* zum Beispiel entsaften wir die Anavas und bereiten darans dew BegrilRuvgscocktail zu, der dadurch
entstehende Fruchtmus wird zum Dessert weiterverarbeitet. Das gemischte Mus mit den Saft der Avavas wird
zur Solde fiir den Hauptgang

® wir planen direkt 2-2 Sewinare hintereinander, dadurch werden Reisekosten gespart und durch die MH in
gleichen Teilew geteilt

* Durchfilnrung des Seminares kostet 540,-€ zzgl. Mwst. & Reisekosten
* im Umkreis von 250 km um Zwickau keine Ubervachtungskosten

* Buchungsantragen iber:

® marcel-strobelOweb.de oder D162 6D 7D 319




® Danke und bis bald...

~Um der Konkurrenz voranszusein,
miissen Sie den Kundew nicht wur zufriedenstellen,
sovderv ihv mit Threr Leistung begeisteru..
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